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Nombre de crochets selon les produits

Cabinet de lavage des têtes combiné

Automatisation complète

Bâti en inox 304

Roue en plastique alimentaire

Composantes mécaniques pour l’alimentaire

Système de décrochage automatisé

Système de stérilisation des crochets automatisé

OPTIONS DISPONIBLES:

Conçu pour tout type d’abattage de viandes 
rouges, ce système d’accrochage facilite l’in-
spection tout en gardant une corrélation avec 
les carcasses de la chaine de production. Fabri-
qué à partir d’acier inoxydable, il achemine les 
produits directement au poste de travail, sans 
contamination.

SYSTÈME DE CHAINE POUR TÊTES 
ET ABATS ROUGES
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